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DESSERTS

Bewerte uns!

Digestifs
Deluxe

Dessert für kleine
Matrosen 4,-

Mini Pekannusstörtchen  | 3,50

Stadscafé Borrel 3,75
Kräuterlikör mit einer leicht süßlichen Note

schatkistje Vanille- und Schokoladeneis
mit Überraschung

STADSCAFÉ DE TAPPERIJ

Golden Espresso Martini 12,75

mit Karamell und Schlagsahne

Macaron Mango-Eis | 8,50
Eiscreme mit einem Swirl aus Mangosorbet

Borrelbrie | 12,00
Cremiger Brie mit Toast, Haselnüssen und salzigem Karamell

Frittierter Apfelkuchen | 9,50
mit einer Kugel Vanilleeis und Schlagsahne

''Golden'' Noch leckerer mit
u. a. Baiser und Sproakvloa

Banoffee | 6,75
1 Kugel Bananeneis,
mit Karamell, Spekulatius und Schlagsahne [auch glutenfrei erhältlich]

#zaliggenietentapperij
#zaliggenietenhotelelburg

Elburgse Sproakvloa 6,-
hausgemachter Eierlikör mit Schlagsahne

Meeresfrüchte Bonbons 4,40
gefüllt mit Pralinenfüllung 4 Stück

Mini-Etagere mit Dessert-Köstlichkeiten | 9,50
Überraschung

Scan!

Kees Caramel Fudge Stout
11,5%alc. | 7,95

Ein flüssiges Schokoladendessert,
cremig, mit Karamell und Vanille

AN BORD EINES HANDELSSCHIFFS



STADSCAFÉ DE TAPPERIJ
„An Bord eines Handelsschiffs!“

Tip!
Werfen Sie einen Blick

auf unsere
Weltgetränkekarte


